
genussmomente

alle unsere speisen können eine der 14 europäischen allergene enthalten. sollten sie unverträglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns.

chawanmushi & bottarga von trikalinos
lauwarmer chawanmushi  .  tonburi  .  knusprige krause glucke  .  thai-basilikum  .  geflügelconsommé

						    

					                 jede änderung    30

färöer kaisergranat & buddhas hand
kurz gegarter kaisergranat  .  karotten kimchi  .  myoga  .  beurre blanc von buddhas hand

bretonischer taschenkrebs & mojo verde
marinierter taschenkrebs  .  geeiste gänseleber  .  eingelegte cavaillon melone

ziegenfrischkäse  .  grüne mandel

ikejime meerforelle & n25 imperial kaviar
in brauner butter confierte meerforelle  .  meerrettich  .  geräucherte eigelbcreme  .  kaviar nage

französisches reh
upgrade: miyazaki wagyu a5  40

ingwer birne  .  castelfranco  .  waldorfsalat  .  pfifferlinge  .  fermentierte kampot-pfeffer-jus

topfensoufflé & mara de bois erdbeere
marinierte mara de bois erdbeere  .  lemon curd  .  vanilleeis

pavlova & himbeere
jasminteeparfait  .  crème chantilly mit 20 jahre altem rum  .  marinierte himbeeren  .  himbeersorbet

6 gänge

7 gänge

8 gänge

200

220

240

					   

	

ohne kaisergranat, dorade

ohne kaisergranat

atlantische dorade royal & spicy bouillabaisse
gegrillte dorade  .  sobrassada  .  salzzitronenconfit  .  fenchelpürre und gepickelt  .  spicy bouillabaisse

kaikigori  .  zitronengras  .  kaffir limette  .  minze


